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Wir stellen uns vor 
Inmitten der reizvollen, hügeligen Landschaft der Vorrhön, in der sich Feld und 

umfangreiche Waldflächen abwechseln und zum Wandern einladen, 6 km südlich 

der Kreisstadt Bad Neustadt gelegen, finden Sie die Ortschaft Strahlungen mit dem 

Landgasthof „Schwarzer Adler“ mit Metzgerei, Partyservice und Biergarten, der 

sich seit Generationen im Familienbesitz befindet. 

 

Ob es um das Ausrichten von Hochzeiten, Familienfeiern, Betriebsfeiern, 

Wanderungen, Radtouren oder Busausflügen geht, kommen sie zu uns, wir sind 

die Spezialisten. 

 

 

    In unseren 4 Gasträumen finden      

    Gesellschaften von 20-120 Personen  

    Platz. Lassen Sie sich von uns Ihr Menü    

    zusammenstellen, wir beraten Sie gerne. 

 
 

 

 



 

Die Wurzeln unseres Familienunternehmens reichen bis in das Jahr 1850       

zurück.  

1958 gründeten Rudolf und Inge Kellermann die Metzgerei. 6 Jahre später wurde 

die alte Gastwirtschaft umfangreich saniert und umgebaut.  

Im Jahr  1998 übernahm Jürgen Kellermann mit seiner Frau Birgit die 

Gastwirtschaft mit Metzgerei und Partyservice von seinen Eltern und baute sie 

weiter aus.   

Seit 2013 wirken in der 5. Generation 

die Kinder Sebastian (Koch & 

Metzger) und Anna (Hotelfachfrau) 

im Familienbetrieb Kellermann mit.  

Weit über die Region hinaus steht 

der Name Kellermann für 

Gastfreundlichkeit und gutes Essen.                                         

Und das schon seit mehr als 100 

Jahren!                                                                              
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Sebastian, Jürgen, Birgit und Anna Kellermann 



Unsere Ideen für einen gelungenen Empfang 
 

 

 



 

 

 Häppchen oder ½ Brötchen mit Schinken, Salami, Wurst, Käse, 

Lachs, verschiedene Aufstriche 

 

 Knusperstangen (Schinken/Käse) 

 

 Bratwürstchen im Brotteig 

 

 Wraps mit verschiedenen Füllungen 

 

 Fingerfood nach Wunsch 
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Vorspeisen 

 

 

 



Suppen: 

 Fränkische Leberknödelsuppe mit hausgemachten Schwimmerlich  
 

 Tomatencremesuppe 
 

 Spargelcremesuppe (nach Saison) 
 

 Bärlauchcremesuppe (nach Saison) 
 

 Lauchcremesuppe 
 

 Kürbiscremesuppe (nach Saison) 
 

 Fränkische Kartoffelsuppe 
 

 Linsensuppe mit Mehlklößchen 
 

 Helgoländer Fischsuppe 
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Weitere Vorspeisen: 

 Schinken-Melonenschiffchen 

 

 Verschiedene Antipasti 

 

 Krabbencocktail 

 

 Vitello Tonnato (gekochtes Rindfleisch & Thunfischsauce) 

 

 Schinkentorte 

 

 Gebackene Champignons 

 

 

 



Salate: 

 Gurkensalat 

 

 Karottensalat 

 

 Bohnensalat 

 

 Krautsalat 

 

 Couscous-Salat 

 

 Nudelsalat 

 

 Tomatensalat 

 
 

 

 Tortellinisalat 

 

 Lauchsalat 

 

 Griechischer Salat 

 

 Schichtsalat 

 

 Taccosalat 

 

 Paprikasalat 

 

 Kartoffelsalat mit Gurken 

und Speck 
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Gerichte vom Schwein 

 

 

 



Lende: 
 Gefüllte Schweinelende 

 

 Schweinelende im  

Brokkolimantel 
 

 Schweinefilet im Blätterteig  

mit Pilzfüllung 
 

 Medaillons von der  

Schweinelende auf Pilzrahmsoße 

Bratenauswahl: 
 Spießbraten 

 Jägerbraten 

 Hawaiibraten 

 Kräuterbraten 

 Gyrosbraten 

 Kassler 

 Grillschinken 

 

   Weitere Gerichte: 
 Schweinekammbraten 

 

 Schinken im Brotteig                        
(ab 6 Personen) 
 

 Schweinehaxe, gepökelt 
 

 Spanferkel im Ganzen  
 gebraten 

 

 Schäufele 
 

 Schweizer Hüttenschnitzel 
(Schnitzel mit Schinken und Käse überbacken) 
 

 Schnitzel, Cordon Bleu 
 

 Bratwürste, Frikadellen 
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Gerichte vom Rind 

 

 

 



 
 

 Fränkisches Hochzeitsessen 

(Gekochtes Rindfleisch mit Meerrettichsauce, Bandnudeln & 

Preiselbeeren) 

 

 Sauerbraten 

 

 Burgunderbraten 

 

 Rinderbraten 

 

 Hausgemachte Rouladen                                                                     

(klassisch oder nach Wunsch zubereitet) 

 

 Auf Anfrage Gerichte vom Rinderfilet oder Roastbeef 
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Geflügel- und Fischgerichte 

 

 

 



Geflügel: 
 Ente im Ganzen gebraten mit oder ohne Füllung (ab 6 Personen) 

 

 Entenbrust (ab 6 Personen) 
 

 Gänsebrust, Gänsekeule (ab 6 Personen) 
 

 Gefüllte Putenbrust mit Brokkolibrät 
 

 Hähnchenbrust mit Tomate-Mozzarella überbacken 
 

 Panierte Hähnchenschnitzel 
 

 Hähnchenkeule, Chickenwings 
 

 ½ Hähnchen 

Fisch: 
 Helgoländer Fischsuppe 

 

 Lachsfilet auf Spinatnudeln 
 

 Zanderfilet auf Blattspinat 
 

 Paella (verschiedene Fischstücke, Garnelen, Muscheln, Reis) 
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Wildgerichte 

 

 

 



 

 

 Wildgulasch 

 

 Wildschweinbraten 

 

 Gefüllte Wildschweinbrust 

 

 Rehbraten 

 

 Rehrückenfilet auf Pilzrahmsoße 

 

 Hirschgulasch 

 

 Hirschbraten 
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Pfannengerichte 

 

 

 

 



 

 Gyrospfanne, Gyros-Geschnetzeltes 

 

 Schaschlikpfanne 

 

 Sahnegeschnetzeltes mit Champignons 

 

 Schnitzelpfanne  

 

 Putengeschnetzeltes  

 

 Hausgemachte Lasagne, Spinatlasagne 

 

 Chili con Carne 

 

 Gulaschsuppe 

 

 Paella (verschiedene Fischstücke, Garnelen, Muscheln, Reis)  
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Vegetarische Gerichte 

 

 



 

 Schupfnudeln mit knackigem Gemüse 

 

 Gemüsepfanne 

 

 Gemüseschnitzel 

 

 Spinatlasagne 

 

 Tortellini mit Spinatfüllung auf Käsesauce 

 

 Gnocchi in Tomatensauce 

 

 Hausgemachte Mehlklöße und Gurkensalat mit Rahm 

 

 Semmelklöße mit Pilzrahmsoße 

 

 Vegane Gerichte auf Anfrage 
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Beilagen und Gemüse 

 

 



Beilagen: 

 Hausgemachte Spätzle 
 

 Hausgemachte Klöße 
 

 Hausgemachte Semmelklöße 
 

 Bandnudeln 
 

 Reis, Risotto 
 

 Schupfnudeln 

 

Gemüse: 

 Gemüseplatte (Karotten, Erbsen, Bohnen, Blumenkohl) 
 

 Blaukraut, Sauerkraut 
 

 Spargel (nach Saison)  

 

 Kartoffelgratin 
 

 Spinatnudeln 
 

 Kartoffelecken 
 

 Pommes 
 

 Kroketten 
 

 Bratkartoffeln, Salzkartoffeln  
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Desserts 

 

 

 



 

 

 Herrencreme 

 

 Ananascreme 

 

 Schokocreme 

 

 Vanille-Panna Cotta 

 

 Bayerische Creme 

 

 Obstsalat mit frischen  

Früchten 

 

 

 

 

 

 Ambrosiacreme 

 

 Tiramisu 

 

 Mousse au Chocolat 

 

 Mango-Passionsfruchtmousse 

 

 Himbeer-/Erdbeercreme 

 

 Auf Anfrage:  

hausgemachte Pralinen, 

hausgemachte Kuchen 
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Kalte Platten 

 

 

 



 
 

 Schinkenplatte  

(mit rohen & gekochten Schinken) 

 

 Wurstplatte 

(variabel, je nach Wunsch & Geschmack) 

 

 Fischplatte 

(verschiedene Fischsorten, je nach Wunsch & Geschmack) 

 

 Käseplatte 

(verschiedene Käsesorten, je nach Wunsch & Geschmack) 

 

 

 

 

 

Sie haben noch weitere  
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Kellermann’s Biergarten 
 

Im ehemaligen Strahlunger Kinder-

gartengebäude mit angrenzendem 

Garten ist im Jahre 2017 unser neuer 

Biergarten entstanden.  

Wir bieten unseren Gästen dort typische 

Biergartengerichte, verschiedene Biere 

und regionale Weine an.    

 

Besonderes Highlight: 

Kellermann’s Biergartensommer (Mai - September). Jeden Mittwoch                  

ab 18:00 Uhr spielen in unserem Biergarten regionale Musikgruppen. 

 



Kleiner Auszug aus der Biergartenkarte 
Kammsteak, Bratwürste mit Kraut, Currywurst, Pommes Frites, 

Gulaschsuppe, Biergartenplatte mit Hausmacherwurst, Rhöner Wurstsalat, 

Käseplatte, Obazda mit Brezel, uvm. 

 

Öffnungszeiten: 
Montag:  

Ruhetag 

Dienstag – Freitag 

17:00 - 22:00 Uhr 

Samstag, Sonntag & Feiertag 

15:00 - 22:00 Uhr 

Gruppen ab 15 Personen nach Absprache 
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Wünsche für Ihre Feier? 
 

Ob Geschirr, Gläser, Getränke, Tischdecken, etc. -  

wir helfen gerne. 

 

Sprechen Sie uns einfach an. 

 

In einem individuellen Beratungsgespräch 

klären wir gerne all Ihre Fragen. 

 

 



Notizen 

………………………………………………………………………………....
……………………………………………………………………………….…
……………………………………………………………………………….…
……………………………………………………………………………….…
……………………………………………………………………………….…
……………………………………………………………………………….…
…………………………………………………………………….……………
…………………………………………………………………………………. 

 



 

 

 Gasthaus und Metzgerei Kellermann  
Neustädter Straße 4 

97618 Strahlungen 

 

 Tel.: 09733 9571 

 Fax: 09733 782 500  

E-Mail: mail@landgasthof-kellermann.de 

 

 

Weitere Informationen über unsere Gastwirtschaft und Metzgerei 

finden Sie auf unserer Homepage. Einfach QR-Code scannen und 

direkt vorbeischauen. 

www.landgasthof-kellermann.de 

 

mailto:mail@landgasthof-kellermann.de

